
Un sabor  
que despierta 
emociones

Elaboradas con ingredientes frescos 
y de calidad con el objetivo de 
satisfacer a los paladares más 
exigentes, cuidando el proceso de 
elaboración con el esmero 
y el buen hacer de un artesano.

 Ninguna de nuestras croquetas contiene aditivos

 Todas las materias primas son de calidad

 Añadimos mantequilla y nata para darle 
cremosidad y un sabor inconfundible

www.grupromero.com

REF: C257

CROQUETÓN BOLETUS

CROQUETÓN  TERNASCO AL 
CHILINDRÓN

12 ud x 84 gr (4 ud / caja)

12 ud x 84 gr (4 ud / caja)

12 ud x 84 gr (4 ud / caja)

REF: C249

CROQUETÓN JAMÓN SERRANO 
REF: C250



Síguenos en redes socialesCONGELADOS ROMERO S.A.  
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Croquetas & Croquetones

www.grupromero.com

CROQUETA ESPINACAS, 
QUESO DE CABRA Y NUECES

CROQUETA JAMÓN  
IBERICO 

CROQUETA JAMÓN  
SERRANO 

Descongelar 
en refrigerador

Descongelar 
en refrigerador

Descongelar 
en refrigerador

Conservación
12 meses / - 18ºC

Conservación
12 meses / - 18ºC

Conservación
12 meses / - 18ºC

Freir 175ºC Freir 175ºC Freir 175ºC

REF: C262 REF: C266 REF: C265

CROQUETA POLLO AL  
CARAMELO 

CROQUETA RISOTTO CON 
SHITAKE Y PARMESANO

CROQUETA TERNASCO 
AL CHILINDRÓN

Descongelar 
en refrigerador

Descongelar 
en refrigerador

Descongelar 
en refrigerador

Conservación
12 meses / - 18ºC

Conservación
12 meses / - 18ºC

Conservación
12 meses / - 18ºC

Freir 175ºC Freir 175ºC Freir 175ºC

REF: C269 REF: C270 REF: C272

CROQUETA DE BACALAO 
CON GAMBAS CROQUETA BOLETUS CROQUETA CHIPIRONES  

EN SU TINTA 

24 ud x 42 gr (4 ud / caja)

24 ud x 42 gr (4 ud / caja)

24 ud x 42 gr (4 ud / caja)

24 ud x 42 gr (4 ud / caja)

24 ud x 42 gr (4 ud / caja)

24 ud x 42 gr (4 ud / caja)

24 ud x 42 gr (4 ud / caja)

24 ud x 42 gr (4 ud / caja)

24 ud x 42 gr (4 ud / caja)

Descongelar 
en refrigerador

Descongelar 
en refrigerador

Descongelar 
en refrigerador

Conservación
12 meses / - 18ºC

Conservación
12 meses / - 18ºC

Conservación
12 meses / - 18ºC

Freir 175ºC Freir 175ºC Freir 175ºC

REF: C258 REF: C264 REF: C261


